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Chi siamo

Siamo un laboratorio artigianale di pasticceria
secca e cioccolato

+ Ricerchiamo e realizziamo antiche ricette di
prodotti tipici locali

+ Ricette basate su materie prime di alta qualita

+ Manteniamo il piu possibile sistemi artigianali di
produzione

m Ristoranti

+ Il nostro mercato pre-pandemia
Bar

= Alberghi

® Negozi
prodotti tipici

® Cliente finale




La nostra esperienza in digitale

Da dove siamo partiti Risultati
+ da zero durante la pandemia + Aperti e «impegnati» anche
(nostro target obbligo di durante lockdown

chiusura) + Nuovo modello di business:

vendita online al consumatore

+ Abbiamo colto le opportunita
finale

di supporto dal territorio

+ Presenza su tutti i social

- piattaforma scelgo artigiano
P J J network e maggiore visibilita

della Confartigianato Cuneo

. Formazione su digitale: + Maggiori competenze digitali

corsi del PID della CCTIAA

* Progetto Smagq della
Fondazione CRC



Uno sguardo al futuro

Maggiore consapevolezza e voglia di continuare percorso di
digitalizzazione

Sviluppo sito web

Potenzialita marketing digitale anche per il nostro target
principale

Tracciabilita del prodotto digitalizzata (blockchain, qr code)



